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Cognac Muffins
Autor des Rezepts:

Keine Beschreibung vorhanden

Rezept Zutatenliste
  
    -    

240 g Mehl    Typ 450

    
    -    

1 TL Backpulver

    
    -    

135 g brauner    Zucker

    
    -    

150 g Butter

    
    -    

3 Eier

    
    -    

75 ml Milch

    
    -    

100 g gemahlene    Mandeln

    
    -    

50 g Blockschokolade,    geraspelt

    
    -    
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4 EL Cognac

    

Zubereitungsanweisung
  
    1. Mehl und    Backpulver mischen.  
    2. In einer    separaten Schüssel Butter und braunen Zucker schaumig schlagen, Eier hinzufügen    und weitere 3
Minuten schlagen.   
    3. Schokolade,    Milch und Mandeln unterrühren, anschliessend Mehl/ Backpulver zugeben.   
    4. Teig in    Muffinförmchen geben und bei 190° C ca. 25 Minuten backen.   

Anmerkungen
Keine Beschreibung vorhanden

Zubereitungszeit 5 Min Schwierigkeitsgrad einfach
Portionen zwölf Portionen Sonstige Menge

Land/Region Kosten pro Portion
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